Menu

Valentinstag | 14. Februar 2025

Fisch und Fleisch

Us em Bode

Randenvariation™

Senfkaviar, Stracciatella und Erbsensprossen

A\ 4 4 4

Waldpilzcrémesuppe
Vanille-Ol, Schnittlauch und Balsamico

A\ 4 4 4

Konfierter Saib|ing

Blumenkohlvariation und Piment d'Espelette

\ 4 44

Gebratenes Rindsfilet™
Rosa-Pfefferjus, Triiffelkartoffelstock, Sauerkirsche und Eige”o

\ 444

Mousse au Chocolat™

Hagebutte, Rose und Champagner

5-Gange-Menii  pro Person 135.-

3-Gange-Menii™ pro Person 89.-
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Randenvariation™

Senfkaviar, Stracciatella und Erbsensprossen

A\ 4 4 4

Waldpilzcrémesuppe
Vanille-Ol, Schnittlauch und Balsamico

A\ 4 44

Gebackener Tompinambur

Limette und schwarzer Knoblauch

A4 4 4

Kiirbisravioli®
Marsalareduktion, Spinat, Zitronenschaum

und Piemonteser Haselniissen

A\ 4 4 4

Mousse au Chocolat®

Hagebutte, Rose und Champagner

5-Gange-Menii pro Person 105.-

3-Gange-Menii* pro Person 64.-



